BORGO DI CIOCCOLATO

C'erano tutti gli ingredienti giusti per giun-
gere all'ottimo risultato della 9° edizione
di Un Borgo di Cioccolato: sole, grande
folla, bel palazzo espositivo, entusiasmo,
professionalita, dedizione al lavoro e pre-
gevoli opere in cioccolato in concorso.

E non si & trattato di una gara generica,
bensi di un concorso, di ottimo livello,
dedicato alla memoria di Sergio Canepa,
fondatore e vera anima degli Amici del
Cioccolato,

Andrea Bruno e la sua piéce, primo assoluto seniores, con la presidente Giovanna Chionetti.
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NEL NOME DI SERGIO

Nel nome di Sergio sono giun-
ti 14 concorrenti per i seniores e 8 per gli
allievi (tra questi ultimi, da sottolineare la
presenza degli allievi giunti da Napoli),
grazie all'accurata organizzazione del
Gruppo che ha trovato, a Borgo San Dal-
mazzo, piena collaborazione delle auto-
rita, degli enti pubblici e di tante aziende
del settore.

Palazzo Bertelli, con la sua ottima ristrut-
turazione, ha svolto il ruolo di contenito-
re di delizie, ospitando il concorso, stand
di artigiani del cioccolato e di prodotti
golosi del territorio, il grande laboratorio
con dimostrazioni continue a cura della
Confartigianato e degli Amici del Ciocco-
lato, animazioni musicali di Radio Piemon-
te Sound, cena e pranzo a cura del Caba-
ret sull’Aia, che ha deliziato gli ospiti con
un ricco menu al sapore di cioccolato.

La disposizione dei lavori, nel luminoso
spazio dedicato, poneva in evidenza le
opere, permettendo al folto pubblico una
buona visione. Di fronte, erano presentati
elaborati fuori concorso, sottoposti al giu-
dizio del pubblico.

Per Il Dolce Mondo di Sergio, una giuria
di qualita — presieduta da Eliseo Tonti, e
formata da Antonio Le Rose, Silvio Bar-
bero, segretario di Slow Food, Monica
Pagliardi di “Pasticceria Internazionale”,
assistiti da Umberto Graglia — ha degu-
stato le torte richieste dal regolamento
ed analizzato con accuratezza le opere da
un punto di vista tecnico-artistico, sottoli-
neando il buon livello generale ed il pre-
gio delle prime classificate.

Il massimo punteggio, risultante dalla som-
ma dei punti ottenuti nelle due categorie,
ha dato vittoria ad Andrea Bruno di




Da sinistra, Riccardo Depetris, secondo classificato seniores, Giovanna Chionetti e il sindaco Pier-
paolo Varrone.A lato, la sua piece.A destra, terza seniores, Angela Lombino.

Il miglior pezzo artistico & stato realizzato da
Giovine e Giovine di Canelli.

Mondovi, premiato da Maurizio Allodi
con una bassinatrice offerta dall'azienda
Selmi. Andrea é stato anche l'artefice del
miglior dolce in assoluto, premiato dalla
presidente Chionetti con il Trofeo offerto
da Benedetto Ravera. Secondo classificato
Riccardo Depetris, Pasticceria del Viale,
Revello, premiato con la planetaria da
banco Debic, consegnatagli da Pierpaolo
Varrone, sindaco di Borgo San Dalmazzo.
Al 3° posto, Angela Lombino de Il Regno
del Dolce di Villastellone, ha ricevuto sca-

tole per praline della Plastibox e ciocco-
lato Barry Callebaut, consegnati da Mau-
ro Bernardi, assessore al Comune di Bor-
go.

Per il miglior pezzo artistico, al primo po-
sto e risultato Giovine e Giovine di Ca-
nelli, seguito da Bruno e Lombino.

Un premio speciale e stato consegnato
da Emanuela Bertone e dal sindaco al pa-
sticciere borgarino Valter Nerozzi della
pasticceria Flli Oliva, definito "Dolce orgo-
glio di Borgo San Dalmazzo”, per le sue
vittoriose sculture in campo internaziona-
le”. Riconoscimento speciale anche a Pier
Soria di Confartigianato, prezioso aiuto
dietro le quinte.

Quarti pari merito sono risultati Sergio
Bussi di Torino, Daniele Cucchietti di Val-
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grana, Donatella Fontana di Bra, Giovine
e Giovine di Canelli, Giorgio Grilli di Bol-
late, Fabio Lanfranco di None, Lorenzo
Lerda di Villafalletto, Andrea Olivero di
Fossano, Franco Rossetto di Pinerolo e
Alberto Spinelli di Cavallermaggiore, pre-
miati con prodotti offerti da Agrimonta-
na, Barry Callebaut, Camel, Ruffini, Val-
bruna, Cresco, Condiparma, Chiriotti
Editori. Tra i pasticcieri che hanno espo-
sto opere fuori concorso, la giuria popo-
lare ha premiato Daniele Soma di Trinita.

| maggiori applausi sono andati per gli al-
lievi: un autentico trionfo per la classe 3*
Arte Bianca dell’lpssar G. Giolitti di
Mondovi, composta da Pietro Bertolino,
Corinne Capece, Michela Robaldo, Luca
Torta e Alberto Taricco, guidati dall'inse-
gnante Brunella Gazzola. | ragazzi hanno
realizzato uno scorcio tipico della loro
citta, la Torre dei Bressani, con la cerchia
delle Alpi Marittime e le mongolfiere in
volo, e si sono aggiudicati una temperatri-
ce offerta dalla MCM Massa e la coppa di
“Pasticceria Internazionale”.

Secondo posto per la 3* Arte Bianca del-
Plpssar G. Donadio di Dronero, premiata
con un corso presso Cast Alimenti; segui-
ta dalla 4* Arte Bianca dell’lpssar G. Gio-
litti di Mondovi, premiata con prodotti
Barry Callebaut. Quarto posto pari meri-
to per la 5% Ipia Sannino di Ponticelli-Na-
poli; la 5°B Ipssar De Gennaro di Vico
Equense, Na, e la 4* Arte Bianca Ipssar
Donadio di Dronero.

La preparazione dei giovani ed il loro

La 3% Arte Bianca dell’lpssar G. Giolitti di Mondovi, prima classificata categoria allievi.
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La 3% Arte Bianca di Dronero, seconda classifi-
cata allievi.

composto entusiasmo, la loro voglia di fa-
re — che tanto farebbe piacere a Sergio —
hanno catalizzato l'attenzione di visitatori
e giuria. Il presidente Tonti ha avuto paro-
le di elogio per tutta la manifestazione e
per le opere, ma si € soprattutto soffer-
mato sui giovani: “Ringraziate le vostre
mamme, che vi hanno permesso di sce-
gliere questa strada: molti pensano che il
nostro sia un mestiere fatto solo di sacrifi-
ci, ma € un lavoro stupendo. Siate fieri
della vostra divisa bianca!”.

| ragazzi di Ponticelli e Vico Equense, quarti pari
merito.

Terzo posto per gli allievi della 4* Arte Bianca

di Mondovi. '

Al termine, la presidente Chionetti ha rin-
graziato tutti i colleghi ed ha ricordato
con commozione che Sergio Canepa ha

Eliseo Tonti, presidente di giuria. Sotto, Antonio
Le Rose.

donato la sua vasta biblioteca e le sue ri-
cette all'’Associazione. Un grande gesto di
condivisione che continuera, anche in fu-
turo, a dare i suoi frutti.




